VINI ERRANTI

=)

ebule eWwY IP ©1UoO Jod
VITVLI (Dd) euBeasag ‘ezjeqell "9 0410 ‘AAVY 16V "Zv ep oienbnioqui)

NNYVO - 6LO0Z OL1O71 - OONVIE ONIA

JUNTNONE




VINI ERRANTI

GARMU

LU QUINTANONE

Lo scintillar dilance

e di cruenti sproni,

i focosi destrieri

e i cavalieri eletti,

se il batticuore tiarreca

del Dio Marte larinnovellata
tenzone... Carmul!
Stringano i cavalierile
briglie, noi baderemo

alle bottiglie.

NOME

“Carmu”, in italiano “calmo”
ossia fermo.

SIMBOLOIN ETICHETTA
“Lu Quintanone”; statua
simbolo della Giostra della
Quintana di Foligno.
Rappresenta il dio Marte ed
e il simulacro posto al centro
del Campo de li Giochi
nell'intersezione delle
diagonali, con il braccio teso,
che tiene gli anelli contesi
dai cavalieri nella tenzone.
NATURA

Vino Bianco.
COMPOSIZIONE

Trebbiano autoctono umbro
100%.

PROVENIENZA UVE
Terreno collinare argilloso
sabbiosi con buona
presenza di scheletro nelle
colline a sud-est di Spoleto
con esposizione a est.
CARATTERISTICHE
VIGNETO

Anno d'impianto 2010, sesto
d'impianto 2,80 x 1 m,
sistema d'allevamento a
cordone speronato e a
Guyot.

RACCOLTA

Modalita: manuale in
cassette

Epoca: meta ottobre.
DIRASPATURA

Manuale.

PIGIATURA

Non viene effettuata, gli acini
diraspatiinteri vengono
messi direttamente nel
torchio.

PRESSATURA

molto soffice, effettuata con
un torchio idraulico.

FERMENTAZIONE

con lieviti spontaneiin un
serbatoio di acciaio inox con
il 20% di acini interi senza
controllo della temperatura.
MACERAZIONE

10 giorni.

SVINATURA

A fine fermentazione
vengono tolte le bucce el
vino viene travasato.
AFFINAMENTO

In contenitore di acciaio per
circa 8 mesi con le fecce fini.
IMBOTTIGLIAMENTO
Manuale senza chiarificazio-
ni né filtrazioni.
COADIUVANTI

Non viene aggiunto nessun
prodotto estraneo all'uva ad
eccezione di una piccola
quantita di solforosa prima
dell'imbottigliamento.
CARATTERISTICHE
ORGANOLETTICHE
Sipresenta di colore giallo
dorato e luminoso, sinuoso
nel movimento nel bicchiere.
Esprime profumi delicati di
fiori freschi e appassiti con

sfumature di arancia candita,

foglia di te e erbe aromati-
che mediterranee. Inbocca
e fresco e avvolgente,
minerale e sapido con
rimandi di zafferano e
marzapane.

JUNTANONE

fittlar i ance

VINO BIANCO - LOTTO 2019 - CARMU

Imbottigliato da Az. Agr. Avv. Ciro G. Trabalza. Bevag

per conto di Almaraminga

na (PG) ITALIA

PRODOTTO INITALIA




