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DEGGO

LU POETA

Se il Sommo avesse visto
della Commedia la prima
stampa in Foligno, di certo
avrebbe brindato tra le foglie
di un fresco vitigno.

Decanta il vin pregiato

e decantaiil letterato:
Decco non sibeve né
silegge a vanvera,
Nel mezzo del cammin
eccetera eccetera.

NOME

“Decco”, initaliano “qui”, per
sottolineare che qui, a Foligno,
e stataraccoltal'uvae
trasformata.

SIMBOLO IN ETICHETTA

“Lu Poeta”; I'"11 Aprile 1472
viene stampata a Foligno la
prima copia della Divina
Commedia di Dante Alighieri,
dal prototipografo maguntino
Giovanni Numeister, insieme
ad Evangelista Angelini di
Trevi, conla collaborazione
dello zecchiere folignate
Emiliano Orfini.

NATURA

Vino Bianco.
COMPOSIZIONE

Trebbiano Toscano 50%,
Malvasia Bianca Lunga 30%,
Grechetto 10%, Garganega
10%.

PROVENIENZA UVE

Terreno pianeggiante,
prevalentemente argilloso
sabbioso in localita Fiamenga.
CARATTERISTICHE VIGNETO
Impianto anni'60, sesto
d'impianto 3,5 x 1,5 m, sistema
d'allevamento a palmetta.
RACCOLTA

Modalita: manuale in cassette.
Epoca: meta settembre.
DIRASPATURA

Manuale

PIGIATURA

Non viene effettuata, gli acini
diraspatiinteri vengono messi
parte nel torchio (50%) e parte
in vasca (restante 50%).

PRESSATURA

Molto soffice, effettuata con
un torchio idraulico.
FERMENTAZIONE

con lieviti spontaneiinun
serbatoio di acciaio inox
chiuso con il 50% di acini interi
senza controllo della
temperatura.
MACERAZIONE

30 giorni senza follature.
SVINATURA

Vengono tolte le bucce el vino
viene travasato.
AFFINAMENTO

In damigiane da 54 litri per 4
mesi con le fecce fini.
IMBOTTIGLIAMENTO
Manuale senza chiarificazioni
né filtrazioni.

COADIUVANTI

non viene aggiunto nessun
prodotto estraneo all'uva.
SENZA SOLFITI AGGIUNTI.
CARATTERISTICHE
ORGANOLETTICHE
Sipresenta di colore giallo
dorato. Esprime profumi
delicati di erbe aromatiche
(timo, basilico, rosmarino) e
frutta (mela e pesca). Inbocca
e fresco, minerale, sapido e
leggermente tannico con una
lunga persistenza aromatica
accompagnata daun
sottofondo di nocciola.

-DECCO
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